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1‐ Introduction:

‐ GCC countries import most of its consuming  food 
and live animals from outside the GCC States

‐ These materials are essential to the life of the 
individual and society

‐ They also represent health challenges for humans 
and concerns for the environment safety. 
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1‐ Introduction:

Therefore, the Ministerial Committee for Food Safety 
of the GCC countries proposed the importance of 
collective coordination and establishing of laws 
(regulations)  of laws in food safety
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1‐ Introduction:

The importance of the Guide comes as part of the 
efforts of  GCC States to standardize and facilitate the 
import procedures and to complete the inspection of 
imported food consignments based on the degree of 
health risk without prejudice to the obligations of 
Member States towards the WTO Agreements and 
compatible  with the best international practices in 
this area.
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1‐ Introduction:

The competent authorities of the GCC have the 
responsibility of ensuring that all food arriving in the 
GCC countries complies with the relevant GCC 
requirements. 

All imported food will be subjected to health control 
at the point of entry to ensure that food complies 
with the GCC technical regulations and requirements
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1‐ Introduction:

The exporting countries should provide 
documentation and certification, reference to other 
assurances provided through inspection activities by 
the competent authority in the exporting country or 
an officially‐recognized party, trading arrangements 
based on the history of compliance of previous 
shipments of known origin.
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Introduction:‐1

This Guide documents a commitment to science‐
based import control systems and clearance 
procedures that are: applied in proportion to 
potential risks to consumers from imported food; 
responsive to new or emerging risks that may arise in 
the global food supply. They also address non‐food 
safety (i.e. food suitability) requirements in a 
transparent and objective manner
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The Committee on Food Safety is a panel of experts 
on food and safety nominated by the authorities 
responsible for food in the GCC countries. This 
committee does not exist in the Secretariat but meets 
at specific times to study some of the topics that 
require its meeting.
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Development of
GCC Guide for

Control on Imported Foods
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2007 •Initiated work on GCC Food Control Guide

2011
•On‐going consultation process to develop Guide

•First (English) draft notified to WTO

2014 •Second draft notified to WTO

2015 •Guide translated to Arabic

2015 •Experimental Application of guide for 1 year

2016
•Technical meeting in Dubai discuss all exporters concerns

•Over 90% of comments were accepted 

2016 •Third notification sent to WTO 

2017 •GCC Countries will start applying the guide
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2‐ Scope:

This Guide describes principles and regulatory 
requirements to be applied by the exporting country 
and the importing GCC countries in assuring the 
safety and suitability of shipments of imported food. 
Specific attestations for animal and plant health 
certification are also provided in the Guide.

11



2‐ Scope:

1‐All GCC food standards and technical regulations are 
available at GSO website: www.gso.org.sa

2‐ The GCC food imports Guide tackles food suitability 
issues related to ethnic/religious considerations such 
as Halal food and labeling issues, which are 
considered as legitimate factors. 
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:Scope‐2

3‐ Foods imported for personal use are not subject to 
the requirements in this guideline and are allowed 
where the packaging is intact and provides sufficient 
information to allow entry e.g. name and number of 
food establishment in the country of origin. 
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3‐ Definitions:

The following words and expressions shall, unless the 
context otherwise requires, have the meaning hereby 
assigned to them
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3‐ Definitions:

Fitness for human consumption:

Food that is fit for human consumption according to its 
end use as specified by the technical regulations of the 
GCC, or approved alternative equivalent measures. 
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Definitions:‐3
Food: 
Any substance, whether processed, semi‐processed or 
raw, which is intended for human consumption, and 
includes drink, chewing gum and any substance which 
has been used in the manufacture, preparation or 
treatment of food but does not include cosmetics or 
tobacco or substances used only as drugs 
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Definitions:‐3
Food control: 
Mandatory, regulatory activity, carried out by the 
competent control authorities, for the purposes of 
protecting the health of consumers and to ensure the 
safety of food during all stages of food chain. 
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Definitions:‐3
Food Inspection: 
Examination of food or food safety systems by the 
competent authorities in the importing country, for the 
purposes of control of production inputs, processes and 
final products through all stages of food chain, to verify 
their conformity to the technical regulations of the GCC, 
or approved alternative equivalent measures.
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Definitions:‐3
Food Safety: 
Assurance that food will not cause harm to the 
consumer when it is prepared and/or eaten according to 
its ended use. 
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Definitions:‐3
Food Suitability: 
Assurance that Food is acceptable for human 
consumption according to its ended use.
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Definitions:‐3
Halal Certificate: 
Certificate issued by the country of origin or country of 
exportation by an accredited (GCC) Islamic agency 

gelatin, fat, such as meat, (the product attesting that: society),(
rennet, the broth) has been prepared , produced and circulated in 
accordance with the rules of Islamic Sharia law; or the food which 
contains animal products or by‐products is halal and has been 
produced in accordance with the rules of Islamic Sharia law; and 
that the food has been handled with equipment and instruments 
which are not against the teachings of Islamic Sharia law and in 
accordance with the GCC technical regulations.
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Definitions:‐3
Halal Slaughtering Certificate: 
Certificate issued by the country of origin by an 

attesting that: society), Islamic agency (GCC) accredited (
has been slaughtered in accordance with the the animal

rules of Islamic Sharia. 
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Definitions:‐3
Health Certificate: 
Certificate (paper or electronic) issued by the 
competent authority in the country of origin or the 

and the safety (attesting that country of exportation, 
is in accordance of the consignment of food suitability) 

with the relevant technical regulations of the GCC 
(including registration numbers of food establishments), 
or approved alternative equivalent measures. 
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Definitions:‐3

Standards:
for normal and frequent A document that lays down, 

the rules and instructions or characteristics of the use, 
operations or relevant methods of production , products

thereof, the adherence to which shall not be 
compulsory. This document may include or examine in 
particular the terms, definitions, packing and the 
marking or labeling requirements to be applied to the 
products, operations or the methods of production.
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Definitions:‐3

Technical regulations:

Requirements issued by the GSO (Gulf Standards 
Organization) which are mandatory. 
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4‐ Principles: 

All food shipments/consignment imported to the 
countries of the GCC shall be subject to harmonized 
regulatory requirements. Regulatory requirements 
will be subject to continuous review as the countries 
of the GCC work towards a fully unified regulatory 
environment.
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4‐ Principles:

Inspection and certification requirements applying to 
food safety aspects of imported food will be risk‐
based to the greatest extent practicable, with control 
measures applied in proportion to likely risks to the 
consumer.
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4‐ Principles:
The technical regulations and standards of the GCC 
countries will be used as the primary basis for 
certification of food shipments by exporting countries
Certification of shipments, accompanied by full 
documentation of the details of each food shipment, 
are key components of import food controls applied 
by the countries of the GCC; the exporting country 
should take all measures to ensure the authenticity 
and accuracy official certification, and certification by 
officially‐recognized bodies.
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5‐ Risk‐based Approach to food safety requirements:

5.1. Factors taken into account in application of the 
risk‐based food control system 

5.1.1 Classification of imported foods
Three general categories:
‐ high(Foods that are potentially a high risk to public health)
‐ medium 
‐ or low potential risk to human health.
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5.1.2 Compliance history of imported foods
‐ Correctness of all documentation accompanying a food 
consignment, including attestations
‐ Results of physical checks/ examination including 
product identity check. 
‐ Results of targeted laboratory testing. 

5.1.3 Evidence of new or emerging hazards in the 
food supply

5.1.4 Whole of food chain approach to food safety
31



5.2. Risk‐based food control system

Operational components of the risk‐based food control 
system are: 
‐ Documentary checks of all consignments 
‐Physical checks/ examination including product identity 
check as required. 
‐ Sampling and laboratory analysis of food as required 
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5.2. Risk‐based food control system

‐ Harmonized rules for determining the type and 
frequency of inspection
‐ Mechanisms for information exchange with the 
competent authority in the exporting country. 
‐ Verification of quality assurance systems operated by 
importers where they contribute to official requirements
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6. Required Documents and Health Certificates

All consignments of imported food must be covered 
by appropriate documentation and certification. The 
authenticity and accuracy of official certification and 
certification by officially‐recognized bodies will be 
periodically verified and audited by the countries of 
the GCC.
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6.1 Required Documents and Health certificates

Documentation issued or approved by the relevant 
competent authority or officially recognized bodies or 
other designated entities in the country of origin must 
include: 
‐ Customs declaration 

(A document issued by shipping companies) ‐ Permit delivery
‐ Commercial license(Commercial register in the relevant field). 
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6.1 Required Documents and Health certificates

‐Health certificate (The health certificate is the key 
assurance certificate that must be issued by the 
concerned competent authority)   
‐ List of Contents. 
‐ Halal Slaughtering Certificate for meat and poultry 
(Halal certificate for food items that contain 
ingredients of animal origin according to the 
requirements stated)
36



6.1 Required Documents and Health certificates

‐Supporting documentation for any labeled claims 
(nutrition claims, health claims, and other claims) as 
required. Nutrition and health claims for food shall 
only be acceptable, if claim and wording thereof has 
been approved by internationally recognized scientific 
bodies 
‐Temperature records where required 
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6.1 Required Documents and Health certificates

Any additional documentation as requested by the 
competent authorities of the GCC, in case of incidents 
and emergency management 
Electronically‐transmitted health certificates are an 
acceptable alternative to paper certificates 
accompanying an imported food consignment where 
the electronic certification system has been accepted 
by the GCC countries as legitimate documents.
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6.2 Health Attestations:

Health attestations should be declared in the relevant 
section of the standard forms of health certificates as 
listed in (Appendix 2), by the competent authority in 
the country of origin / country of dispatch as the main 
assurance of system compliance and product safety. 
The GCC requirements will be issued as annexes to 
this Guide.
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6.2 Health Attestations:
Health certificates can be issued in Arabic, English or 
in both languages. A Health certificate must 
accompany each consignment in accordance with the 
details provided in this guide.
Where ever possible the exporting countries shall issue health 
certificates using the health certificates templates in this guide. 
However, if exporting countries prefer to use their own health 
certificate templates; a pre‐approval
with the GCC countries will be required and the certificates 
should include all the attestations required in the GCC health 
certificates templates.
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6.2.1 Health Attestations for Export of Processed Food

The Food product are safe and fit for human 
consumption.

The food product(s) was handled at an establishment 
that has been subjected to inspections by the 
competent authority and/or officially recognized body 
and implements a food safety management system 
based on HACCP principles or an equivalent system
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6.2.2 Health Attestations for Export of Meat and Meat 
Products

The meat and/or meat product are safe and fit for 
human consumption

Animals have been slaughtered in a slaughterhouse 
approved and under the supervision of the competent 
authority of the exporting country, and is approved by 
the GCC authorities.
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6.2.2 Health Attestations for Export of Meat and Meat 
Products
‐The meat and/or meat product from animals that have 
been subjected to ante‐mortem and post‐ mortem 
inspection by veterinarians assigned by the Competent 
Authority of the country of origin.
‐The meat and/or meat product was handled at an 
establishment that has been subjected to inspections 
by the competent authority and implements a food 
safety management system based on HACCP principles   
equivalent system.
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6.2.2 Health Attestations for Export of Meat and Meat 
Products

‐Good veterinary practices have been applied in the 
use of veterinary medicines (including growth 
promoters) and agriculture chemicals in live animals, 
and any residues in meat and/or meat product 
comply with GCC requirements
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6.2.2 Health Attestations for Export of Meat and Meat 
Products

‐The meat and/or meat product originates from 
animals that have not been slaughtered for the 
purpose of disease eradication or disease control.
‐The meat and/or meat product has not been derived 
from animals fed on processed animal protein, 
excluding milk substitute during lactation period and 
fishmeal.
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6.2.3 Health Attestations for Export of Dairy terms 
(Milk, and Milk Products)

The milk/milk products are safe and fit for human 
consumption

The milk /milk products has been derived from 
healthy animals that are subject to the official 
veterinary service inspections in the country of origin.
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6.2.3 Health Attestations for Export of Dairy terms 
(Milk, and Milk Products)
The milk/milk products was handled in an 
establishment that has been subjected to inspections 
by the competent authority and implements a food 
safety management system based on HACCP 
principles or an equivalent system.
Good veterinary practices have been applied in the 
use of veterinary medicines (including growth 
promoters) and agriculture chemicals in live animals 
and any residues in milk or milk products comply with 
GCC requirements.51
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6.2.4 Health Attestations for Export of Table Eggs and 
Egg Products

The eggs/ egg products are safe and fit for human 
consumption.
The eggs/egg products were handled at an 
establishment that has been subjected to inspections 
by the competent authority in the country of origin 
and implements a food safety management system 
based on HACCP principles or an equivalent system.
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6.2.4 Health Attestations for Export of Table Eggs and 
Egg Products

Good veterinary practice has been applied in the use 
of veterinary drugs (including growth promoters) and 
agriculture chemicals in poultry, and any residues in 
egg/egg products comply with GCC requirements.

54



55



6.2.5 Health Attestations for Export of Products of 
Aquatic Animal Origin (including Fish and fish 
Products, molluscs, crustaceans, and echinoderms)
‐The products of aquatic animal origin are safe and fit 
for human consumption
‐The products of aquatic animal origin are derived 
from non‐toxic species that do not cause any sign of 
disease.
‐Where aquatic animals are grown in farms or 
aquaculture production areas, the competent 
authority has monitored the compliance to sanitary 
requirements56



6.2.5 Health Attestations for Export of Products of 
Aquatic Animal Origin 

The aquatic animals have been fed from feed that is 
produced in compliance with GMP & HACCP 
principles or its equivalent and is free from any 
physical, chemical or biological contaminants that are 
prohibited internationally.
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6.2.5 Health Attestations for Export of Products of 
Aquatic Animal Origin 

The products of aquatic animal origin were handled in 
an establishment that has been subjected to 
inspection by the competent authority of the country 
of origin and implements a food safety management 
system based on HACCP principles or an equivalent 
system.
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6.2.6 Phytosanitary Attestations for Export of Plant 
and Plant products
This is to certify that the plants, plant products or 
other regulated articles described herein have been 
inspected and/or tested according to appropriate 
official procedures, and are considered to be free 
from the quarantine pests specified by the importing 
country and to conform with the current 
phytosanitary requirements of the GCC countries, 
including those for regulated non‐quarantine pests.
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6.2.7 Health Attestations for Export of Assorted Foods

Food products are safe and fit for human 
consumption

The food product(s) was handled at an establishment 
that has been subjected to inspections by the 
competent authority and/or officially recognized body 
and implements a food safety management system 
based on HACCP principles or an equivalent system.
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6.2.8 Health Attestations for Export of Honey and Bee 
products
Honey and/or bee products are safe and fit for human 
consumption.
The food product(s) was handled at an establishment 
that has been subjected to inspections by the 
competent authority and/or officially recognized body 
and implements a food safety management system 
based on HACCP principles or an equivalent system.
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6.2.8 Health Attestations for Export of Honey and Bee 
products

Honey and/or bee products except (royal jelly) are 
Produced at a country free from Varroa spp, or has 
been strained through a filter of pore size no greater 
than 0.42 mm; or frozen at core temperature of minus 
12°C or less for at least 24 hours
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6.3. Halal Certificate/Halal Slaughtering Certificate

Verification of the Halal certificate/Halal slaughtering 
certificate must be undertaken for all relevant 
consignments of food. In the case of meat and meat 
products, the Muslim agency25 (Societies and Islamic 
councils) in the exporting country that approved by 
the GCC will supervise the slaughter process and 
provide documentation according to GCC 
requirements.
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6.3. Halal Certificate/Halal Slaughtering Certificate

Recognized Islamic bodies for Halal certification shall 
issue Halal slaughtering certificates for non‐processed 
meats; they shall also issue Halal certificates for any 
food products that contains meat, gelatin, fats and for 
any food product labelled as Halal. Either Halal 
slaughtering certificates or Halal certificates can be 
issued for the processed meat products
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6.3. Halal Certificate/Halal Slaughtering Certificate

Muslim Agencies (Islamic associations) to be in 
compliance with the GSO standard No 2055/2010, 
The previously approved Halal slaughterhouses and 
Islamic associations at the countries of origin are 
automatically eligible to certify Halal products for 
export to all the GCC member countries. List of 
approved slaughterhouses and Islamic association will 
be updated as per harmonized requirements.
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6.3. Halal Certificate/Halal Slaughtering Certificate
Where meat products are manufactured in a country 
other than the country of origin of that meat, a Halal 
certificate is required from the country where the 
meat was manufactured. GCC countries retain the 
right to require a Halal slaughter certificates if 
deemed necessary.
Attestations set forth below must be recorded under 
the standardized form for Halal certificate and Halal 
slaughtering certificate as listed in (Appendix 3)
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6.3.1 Halal Slaughtering Attestations for Export of Meat 
and Meat Products‐Slaughtering has occurred:
‐ in a slaughterhouse approved by the competent 
authority of the country of origin and under the 
supervision of an Islamic organization for Halal 
certification recognized by the competent GCC countries.
‐ in the presence of the Islamic organization’s 
representative.
‐ in an establishment where slaughter of pigs does not 
take place.
‐ Slaughter was carried out by a Muslim slaughter man 
with a knife.70
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6.3.2 Halal Attestations for Export of Products of 
Animal Origin
-The food products which contain ingredients of 
animal origin including meat, fats & meat derivatives 
(such as gelatin) have been extracted under the 
supervision of a recognized Islamic Agency for Halal 
Certification in the manufacturing country.
‐The food products which contain ingredients of 
animal origin including meat, fats & meat derivatives 
(such as gelatin) have been extracted under the 
supervision of a recognized Islamic Agency for Halal 
Certification in the manufacturing country.72
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7. Inspection and clearance of imported foods

Steps in the inspection and clearance process for 
consignments of imported food are summarized in 
Annex 1. Inspection and clearance of consignments of 
imported food will be carried out according to GCC 
requirements and where relevant, the principles and 
standards of relevant international organizations e.g. 
Codex, OIE, IPPC
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7.1 Reserve notification and detention of 
consignment
Where a consignment of food is found to be non‐
compliant with GCC requirements, the Competent 
Authority will issue a reserve notification that states 
the reason for the reservation and the product will be 
detained under official control.

7.2 Temporary release of a consignment may be 
allowed in the case of non‐compliance with some 
import requirements not related to food safety.
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8. Food imported for non‐commercial purposes
are designated as:
‐Food of personal use ‐ as determined by harmonized 
rules of the GCC countries
‐Food samples for scientific research that will not be 
used for human consumption.
‐Food promotion samples for non‐commercial 
distribution for human consumption, accompanied by a 
health certificate and labeled with the term (free 
sample)
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9. Food prohibited from importation on food safety 
grounds
‐Food rejected by other countries on food safety 
grounds where the decision of rejection provides 
scientific evidence or sufficient information to indicate 
that the food is not safe for human consumption.
‐Food religiously forbidden as per GSO technical 
regulations. (from food suitability perspective).
‐Food with ingredients or additives that are not 
permitted based on scientific evidence or GCC 
requirements and international standards.
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10. Prohibition of importation of foods on sanitary or 
phytosanitary grounds

Any consignment of imported food may be prohibited 
from importation on sanitary or Phytosanitary grounds 
to protect the life and health of humans, animals, 
plants and the environment, as deemed appropriate by 
the countries of the GCC.
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htmlGCC Accreditation Center.

Halal accreditation is a formal declaration by 
an accreditation body which testifies that a 
particular Halal Certifying Body is 
competent to certify Halalness of specific 
products or services. 

The Gulf Accreditation Centre
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The Gulf Accreditation Centre

provider/approved_en/net/accreditation.‐gcchttp://
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Secretariat General
of the Gulf Cooperation Council

The Cooperation Council for the Arab States of the Gulf
GCC

Thank you very much for your kind 
attention
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