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KOSHER IN EN UIT VLAANDEREN 
 

WAAROM  KOSHER? 

Schematisch zijn er twee soorten koshere producten:  

 voor export naar Israël: producten die kosher moeten zijn volgens de lokale 
wetgeving zoals bvb bevroren vlees. 

 andere producten die niet kosher hoeven te zijn volgens de wetgeving. 

Als men het gehele potentieel van de Israëlische consument wil bereiken, moet men een 
koshercertificaat hebben. Ondanks het feit dat er tal van winkels en restaurants zijn die niet 
koshere producten verkopen, bieden de meeste supermarktketens en vrijwel alle hotels in 
Israël alleen koshere producten aan. 

Een onderzoek wees uit dat 70% van de Israëli's een koshere keuken hebben. 38% van de 
Israeli’s eten alleen bij koshere restaurants, 25% vindt een koshercertificaat minder 
belangrijk maar zou geen niet‐kosher eten kopen en 34% vond het hele koshercertificaat 
niet belangrijk. 

Niet alleen in Israel is er een grote vraag naar koshere producten, ook in Noord‐Amerika is 
er een grote behoefte aan een koshere voeding. De koshere markt kende de afgelopen jaren 
een gestage jaarlijkse groei van 10% tot 15%1. Het koshercertificaat is een nieuwe manier 

                                                       

1 De redenen dat Amerikanen (niet alleen de Joodse gemeenschap in de VS) koshere producten kopen:  

55% ‐ gezondheid en veiligheid  
38% ‐ vegetariërs  
16% ‐ eten halal  
35% ‐ smaak of geur  
16% ‐ richtlijnen waarmee ze zijn geproduceerd  
8% ‐ goede producten  
8% ‐ eten alleen koshere producten  
8% ‐ op zoek naar vegetarische producten, zowel voor religieuze of dieet redenen  

De dollarwaarde van de koshere markt: $12.5 miljard.  

De dollarwaarde van kosher geproduceerde goederen in de VS: $305.miljard  

Gemiddelde jaarlijkse groei (2005‐2008): 15%  
Groei juni 2008 ‐ juni 2010: 10%  
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van marketing geworden. Een kosher product gaat, zeker in de Verenigde Staten, vaker 
(20% meer) over de toonbank dan zijn niet koshere soortgenoot.  

Bovendien geven niet alleen de Joodse gemeenschap maar ook andere, zoals Islamitische/ 
vegetarische gemeenschappen, de voorkeur aan koshere producten, temeer vanwege de 
continue controle op ingredienten.  

In Amerika wordt er jaarlijks een beurs georganiseerd voor koshere producten nl. 
Kosherfest. Voor meer informatie zie http://www.kosherfest.com. 

 

WAT  IS  KOSHER  

De Joodse regels met betrekking tot voeding vallen onder het begrip kosher of kashroet. De 
letterlijke betekenis van kosher is “proper of acceptabel”. Kosher betekent dat een product 
onder supervisie staat van een rabinale organisatie. Een kosher product houdt in dat de 
ingredienten gecontroleerd en goedgekeurd zijn door een rabbijn of rabinale instantie2.  

Bepaalde levensmiddelen zijn geoorloofd, andere niet of uitsluitend indien geproduceerd 
onder rabbinaal toezicht. In de regel is het relatief moeilijk een kashroetcertificaat te 
bemachtigen voor vleesproducten omwille van de rituele slacht en voor producten waar een 
zegening wordt over uitgesproken zoals bvb wijn. Het is relatief gemakkelijk om een 
kashroetcertificaat te bemachtigen voor vegetarische en plantaardige producten 
(chocolade, bier, groenten‐ of fruitproducten). Onbewerkt groenten en fruit zijn per 
definitie kosher.  

Het kosher/ kashroet certificaat wordt toegewezen aan een product zodra in het product 
zelf en in het productieproces geen gebruik wordt gemaakt van ‘ongeoorloofde’ 
ingredienten. Voor meer informatie zie: http://www.nik.nl/kosjer‐wat‐is‐het 

 

WAT  IS  DE  PROCEDURE  OM  EEN  KOOSJER  CERTIFICAAT  TE  BEMACHTIGEN? 

Allereerst dient men contact op te nemen met een rabinaat. Dan volgt er een 
applicatieprocedure en een bezoek van de rabinale instelling. De rabbijnen zullen tijdens 
deze procedure de ingrediënten en het productieproces onder de loep nemen en 
controleren op ‘ongeoorloofde’ ingredienten. Dit proces hoeft niet lang in beslag te nemen 
(1‐3 weken). 

 

 

 

                                                       
2 Het is belangrijk te weten dat er verschillende instanties/ niveaus van kosher toezicht zijn waarbij verschillende regels 
worden toegepast. Meestal geldt, des te strenger het niveau, des te duurder het behalen van het certificaat. In Israël is 
veelal het "basis" kosher certificaat voldoende. 
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KOSTEN  

Het is onmogelijk om vooraf de kosten van een koshercertificaat en toezicht te bepalen. 
Deze kunnen variëren, afhankelijk van de bestanddelen van het product en het 
productieproces, evenals van het niveau van het vereiste kashroet. 

 

WAAR KAN  IK  MEER  INFORMATIE VINDEN? 

Meer informatie over koshere producten en het kashroet applicatieproces in/uit Vlaanderen 
is te vinden op volgende websites: 

  Joodse gemeenschap in Antwerpen Shomre Hadas: 
http://www.kosherbelgium.org/   

 Hager Kashrus Committee in Antwerpen: 
http://www.koshercertification.eu/en.php#international  

 koosjere certificeringsinstantie in Brussel van Maayan Hay: 
http://www.1kosher.org/Welcome.html 

 Ook vanuit London is het mogelijk een koosher certificaat te bemachtigen: 
http://www.koshercertification.org.uk/koshercer.html 

 

VOOR‐ EN  NADELEN  

Het proces voor het verkrijgen van een koshercertificaat kost geld en het gaat bovendien 
vaak gepaard met het aanpassen van één of meer grondstoffen, ingrediënten of 
productieprocessen. Daarnaast moet het certificaat na een bepaalde tijd verlengd worden 
en zal men opnieuw een aanvraag moeten doen indien er veranderingen zijn aangebracht in 
het productieproces. 

Desalniettemin kan het verkrijgen van een koshercertificaat een meerwaarde hebben als 
men geïnteresseerd is in de export naar Israël en/of in de omvangrijke koshere Amerikaanse 
markt.  
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